M E N U CAFE DU COMMERCE

Vorspeisen
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Gambas al ajillo 2350

Geschalte Crevetten mit Knoblauch

Gambas al Veterano 2350

Riesencrevetten vom Grill mit Brandy

Calamares a la Romana 2150

Tintenfisch im Bier Teig

Jamon lberico 2350

Spanische Paprikawurst

Salate
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Ensalada verde 8.00

Blattsalat mit Tomaten und Zwiebelringen

Ensalada Commerce 9.00

Gemischter Blattsalat garniert mit Tomaten, rohen Peperoni,
Zwiebelringen und Oliven

Ensalada Valeriana con huevo 950

NUsslersalat mit Tomaten, Zwiebeln und Ei

Ensalada de tomate 8.50

Tomatensalat mit Zwiebelringen und Oliven

Ensalada Catalana 12.50

Cemischter Blattsalat, Chorizo, Kase, Spargelspitzen und Oliven

www.adega-iberica.ch




M E N U CAFé DU COMMERCE

Fleischgerichte
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Solomillo de buey 4250

Rinds Filet-Beefsteak vom Grill mit Krauterbutter

Entrecot a la mantequilla d’especias 38.50

Rinds Entrecote tranchiert mit frischer Krauterbutter

Solomillo de buey Stroganoff 3850

Rindsfilet Stroganoff

Solomillo de cerdo con setas 38.50

Schweinsfilet an Morchelsauce

Chuleton de ternera 39.50

Kalbskotelett mit Olivendl und Rosmarin

Escalopinas de Ternera all Grill 36.50

Kalbsschnitzel vom GCrill

Beilagen: Pommes-Frites, Spaghetti oder Reis

Das in unserem Restaurant verwendete Fleisch stammt aus der Schweiz.
Ausnahmen werden speziell bezeichnet.

www.adega-iberica.ch




M E N U CAFé DU COMMERCE

Commerce Spezialitaten
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Paella 44.50

Reis, Poulet, Schweinschipollata, Schweinefleisch, Scampi,
Tintenfisch, Muscheln, Crevetten und Peperoni
Zubereitungszeit ca. 25 Minuten

Marinera 44,50

Reis, Scampi, Tintenfisch, Muscheln, Seeteufel, Crevetten und
Peperoni Zubereitungszeit ca. 25 Minuten

Arroz Juan 3350

Reis, Poulet, Schweinefleisch und Chipollata.
Zubereitungszeit ca. 25 Minuten

Zarzuela provenza 44.50

Scampi, Seeteufel, Tintenfisch, Muscheln, Crevetten und
Knoblauch Serviert mit Commerce-Reis.

Zarzuela vino blanco 4450

Scampi, Seeteufel, Tintenfisch, Muscheln, Crevetten und
Knoblauch an Weisswein Sauce. Serviert mit Commerce-Reis

Scampi provenzal 4550

Scampi mit Knoblauch
Serviert mit Commerce-Reis

Scampi al tomate 4550

Scampi mit Knoblauch und Tomatensauce
Serviert mit Commerce-Reis

Aktuelle Fischangebote

Fragen Sie uns nach den aktuellen Tagesangeboten
an frischen Fischen!

www.adega-iberica.ch




M E N U CAFE DU COMMERCE

Einfach und fein
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Salchicha del Commerce 17.50

Schweinsbratwurst mit Pommmes-Frites oder Spaghetti

Escalope de cerdo enpanado 19.50

Panierte Schweinsschnitzel mit Pommmes-Frites oder Spaghetti

Calamares all ajillo 19.50

Tintenfisch mit Knoblauch

Spaghetti al tomate 17.50

Spaghetti mit Tomatensauce

Spaghetti al ajo 18.50

Spaghetti mit Knoblauch, Olivendl und Peperoncini

Spaghetti con boletos 19.50

Spaghetti mit Steinpilz, Olivedl und Knoblauch

Ensalada de atun 15.50

Blattsalat mit Thon und Zwiebelringen

Plato de queso 1050 1450

Mancheco, Greyerzer und Gorgonzola

Preise inkl. MwSt.

www.adega-iberica.ch




